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2026
04-04 al  17-05
14-09 al 18-10

TEMPORADA ALTA
18-05 AL 13-09

62 Personas 62 Personas

3 horas 1.637 € 1.891 €

4 horas 2.110 € 2.482 €

5 horas 2.491 € 2.891 €

6 horas 3.160 € 3.630 €

7 horas 3.164 € 3.637 €

8 horas 3.455 € 3.982 €

Incluye: Agua y Fruta, Material de buceo, uso del equipo de sonido (USB y aux)

No Incluye: DJ ni equipo profesional. Impuestos: IVA 21%
+ Limpieza final 235€ + IVA, 

Traslado a otros puertos = 295€ + IVA/hora

CATAMARÁN ALICANTE
62 pasajeros



CATAMARÁN ALICANTE
62 pasajeros

BEBIDAS CONTENIDO PRECIO PACK

Refrescos (coca-cola, fanta, tónica, zumos) 6 botellas de 2 l. 18 €

Cerveza 12 vasos 23 €

Tinto de Verano 6 botellas de 1,5 l. 35 €

Vino (blanco, tinto, rosado) 6 botellas 74 €

Cava 6 botellas 92 €

Sangría casera 10 Copas 64 €

Copas (Gin tonic, cuba libre, Vodka,…) 10 Copas 64 €

Mojitos (menta, maracuyá) 10 Copas 75 €
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MENÚ CATERING PRECIO

Paella a bordo:
ensalada mixta, paella de pollo, de pescados o vegetariano, frutas frescas, y café. Pan y alioli

29 €

Paella en Tabarca: 
ensalada mixta, frituras, paella de pollo, de mariscos o vegetariano, una bebida, postre. Pan, tomate y alioli 

41 €

Tapas clásicas*:
ensaladilla rusa, tortilla de patatas, boquerones, saladitos variados, crudités de verdura con salsa,
ensalada mixta, empanadillas variadas, quiche de jamón o espinacas, canapés, brazos de jamón
york, mariscos o roquefort, quesos y uva, pizzas margarita, de atún o cuatro quesos, sobrasada,
fuet, chorizo.

5 tapas:  18 €
10 tapas:  23 €

Tapas gourmet*:
ensaladilla rusa, hojaldritos variados, salpicón de mariscos, dip de guacamole y pico de gallo, tabla
de embutidos con frutos secos, hummus con crudités, chupito de gazpacho con croutons, brocheta
caprese con pesto verde, tortilla de verduras, tabla de queso con frutas, picos y mermelada, pastel
salado de pollo y champiñones, surtido de cocas saladas, mix de mini sandwiches y bocaditos
salados.

5 tapas:    23 €
10 tapas:  35 €

Picoteo Alicantino: tosta de pan con tomate y alioli, bandeja de embutidos y mini coca con atún 12 €

Snacks: pizzas, patatas fritas chips, olivas y frutos secos 7 €

Merienda: batidos de chocolate, fresa o vainilla, magdalenas, bizcochos, mini brocheta de frutas, chuches 12 €

(*) Opción tapas sin gluten: Degustación de embutidos y quesos, mini vasito de ensaladilla rusa, mini tosta con crema 
donostiarra, taquito de tortilla española con confitura de tomate, mini croissant vegetal de atún y huevo, mini pizza sin 
Gluten, mini sandwich de pollo asado con mayonesa de curry y rúcula, mini sándwich de salmón ahumado, con crema queso 
y guacamole, canapé de sobrasada, cebolla caramelizada y huevo de codorniz, brownie de chocolate
(*) Opción tapas vegetarianas: Mini ensalada de la huerta, coca de verduras, mini vasito de hummus con crudités, mini 
croissant vegetal, pan de aceituna con tortilla española con pimientos verdes fritos y confitura de tomate, gyoza de verduras, 
croqueta cremosa de boletus,mini burger vegana, brownie de chocolate
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