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BOATS& EVENTS CATERING

SELECCIÓNDEMENÚS

Barbacoa I:
Hamburguesa de ternera con pan,
cebolla caramelizada y salsa - Pincho de pollo - Salchichas frescas - Ensaladilla Rusa -
Ensalada verde con tomates Cherry, olivas, maíz y zanahoria -Pan y Salsas - Sandía y Piña
-Bizcocho de albaricoque Sin bebida.
Precio por persona: 24,00€

Barbacoa II:
Solomillo de ternera - Salchichas frescas - Pincho de pollo -Ensaladilla Rusa -Ensalada 
verde con tomates Cherry, olivas, maíz y zanahoria - Pan y Salsas -Sandía y Piña -Bizcocho 
de albaricoque. Sin bebida.
Precio por persona: 32,00€

Menú Vegetariano I:
Dos tipos de hamburguesas vegetales -Verduras salteadas: Pimiento rojo, cebolla, 
calabacín y champiñones -Ensalada verde con tomates Cherry, olivas, maíz y zanahoria -
Coca de Trampó: tomate, cebolla, pimiento, olivas negras (tipo pizza de verduras) Pan y
Salsas -Sandía y Piña -Bizcocho de albaricoque. Sin bebida.
Precio por persona: 24,00 €

Menú Vegetariano II:
Fajitas de verdura salteada al curry -Hamburguesa vegetal -Ensalada verde con tomates 
Cherry, olivas, maíz y zanahoria. -Nachos con Guacamole -Pan y Salsas -Sandía y Piña -
Bizcocho de albaricoque. Sin bebida.
Precio por persona: 24,00 €

10% IVA INCLUIDO
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BOATS& EVENTS CATERING
SELECCIÓNDEMENÚS

Menú del Mar :
Anchoas y boquerones con pan mallorquín Preparado a la plancha de a 
bordo: Calamares Langostinos Almejas Mejillones Rodaja de 
pez espada - Ensalada verde con tomates Cherry, olivas, maíz y 
zanahoria - Pan y Salsas -Sandía y Piña - Bizcocho de albaricoque. Sin 
bebida.

Precio por persona: 39,00 €

Barbacoa de Pescado:
-Filete de Salmón a la plancha -Rodaja de pez espada a la plancha -
Ensaladilla Rusa -Ensalada verde con tomates Cherry, olivas, maíz y
zanahoria -Pan y Salsas -Sandía y Piña -Bizcocho de albaricoque
Sin bebida.
Precio por persona: 30,00 €

Sardinada:
Sardinas a la plancha - Coca de Trampó: tomate, cebolla, pimiento, olivas 
negras (tipo pizza de verduras) -Saladitos - Ensaladilla Rusa - Ensalada verde 
con tomates Cherry, olivas, maíz y zanahoria -Pan y Salsas -Sandía y Piña -
Bizcocho de albaricoque Sin bebida.
Precio por persona: 23,00 €

Aperitivo:
Copa de bienvenida de Cava, Sangría o refresco - Aceitunas - Galletitas 
saladas - Mezcla de frutos secos - Patatilla -Tortilla de patatas -Coca de 
Trampó: tomate, cebolla, pimiento, olivas negras (tipo pizza de verduras) 
Precio por persona: 11,00 €
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SELECCIÓNDEMENÚS
Menú de Tapas:
Exquisita selección de tapas y montaditos Sin bebida.
Tapas:
Hummus acompañado con zanahoria 
Guacamole con nachos
Pinchos:
Jamón Serrano
Queso fresco con tomate cherry 
Sobrasada con miel
Tortilla de patata con cebolla
Brochetas de langostinos y de pollo
Postre: sandia y melón y bizcocho de albaricoque.
Precio por persona: 26,00 €

½Menú de Tapas :
Exquisita selección de tapas y montaditos Sin bebida.
Tapas:
Guacamole con nachos
Pinchos:
Jamón Serrano
Tortilla de patata con cebolla
Brochetas de pollo
Postre: sandia y bizcocho de albaricoque.

½ menú Tapas: Precio por persona: 15,00 €
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SELECCIÓNDEMENÚS

Desayuno a bordo:
Café Nespresso, té, leche sola o con chocolate y zumos de naranja y 
de piña, ensaimadas, croissants pequeños de mantequilla y de 
chocolate, un delicioso bocadillo de pan de chapata con queso o 
jamón serrano o jamón dulce, sandía y piña.
Precio por persona: 14,00 €

Merienda:
Un delicioso Bocadillo de pan de chapata con queso o jamón serrano 
o jamón dulce, Coca de Trampó (tomate, cebolla, pimiento, olivas 
negras, tipo pizza de verduras) - Galletitas saladas –Patatilla -
Aceitunas - Mezcla de frutos secos Sin bebida.
Precio por persona: 8,00 €

Suplementos:
Fruta - Sandía y Piña: 4€/persona
Verduras a la plancha: 4€/persona (pimiento rojo, calabacín, cebolla,
champiñones)
Una rodaja de pez espada a la plancha: 10€/persona 
Filete de Salmón a la plancha: 11€/persona
Langostino grande a la plancha: 10€/persona (Aprox. 2/persona)

10% IVA INCLUIDO
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BEBIDASABORDO BAR
BOATS& EVENTS BAR

Barra libre I:
Compuesta por agua, zumos, café y refrescos. 
Precio por persona mañana o tarde: 12,00 € 
Precio por persona día entero: 18,00 €

Barra libre II:
Compuesta por agua , refrescos, cerveza, vino, cava, sangría y 
café
Precio por persona mañana o tarde: 18,00 €
Precio por persona día entero: 27,00 €

Combinados:
Se pueden comprar tiquets de combinados antes del 
embarque:

- Mojito: 8€/ud
- Piña Colada: 8 €/ud

- Ron Brugal añejo : 7€/ud.
- Ginebra Seagram’s 7€/ud.
- Vodka Absolut 7€/ud.
- Whisky Jack Daniel’s 7€/ud.

IVA INCLUIDO
El capitán puede limitar el consumo de alcohol si lo considera 
necesario para la seguridad a bordo. No es posible llevarse 
bebidas del catamarán al acabar la salida. Solo es posible 
contratar estos servicios de barra libre en combinación con una 
de nuestras opciones de comida.
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